DECOUVERTE La brasserie artisanale du Dauphiné ouvre ses portes durant trois jours

Lorsque Mandrin
dévoile ses secrets...

E

s aujourd’hui et jus-
qu‘a dimanche aura
lieu la Moisson des
brasseurs
Organisée par la Fédération
des Brasseurs de France, cel-
te opération inspirée du
“Printemps des llqueurs” se-
ra l'occasion pour le public
de visiter une des dix brasse-
nes paracipantes en Rhone-
Alpes et de s'adonner 4 une
deégustation de ieres artisa-
nales
Les Martinérois ont le privi-
lege d'accueillir 'une d'en-
tre elles et 'unique établisse-
ment de ce type en Isére :
la brasserie artisanale du
Dauphine ou plus communé-
ment connue sous le nom de
brassene Mandrin,
Les wvisiteurs auront égale-
ment occasion d'assister a
un expose complet des éla-
pes de la fabrication de la
Iere.
Les cuves matieres, échan-
geurs a plaques, chaudieres
el procedés de lermentation
n‘auront plus aucun secret

mihdrin

pour eux

Ouverte en 2002 a l'initia-
tive de Vincent Gachet, la
brassene s'est laile un nom
dans le milieu de la biere
grace a ses sepl recetles ins-
pirée par les voyages de leur
créateur a I'étranger

Ce qui m'a toul particulie-
rement attiré au début, c'est
le goit de la boane biere
confie le brasseur et ancien
electronicien chez Hewlett-
Packard

« | ne faut pas
oublier que la biére
est composeée

a 90 % d'eau »

En véritable passionne, la
seule élaboration de la recet-
te de sa biere aux noix lm
aura demande deux annees
de travail,

« J'al choisi Grenoble pour
m'installer car la qualité de
I'eau est remarquable ». « [l
ne faut pas oublier que la

biere est composee a 90 %
d'eau », ajoute-t-il

En l'espace de 10 ans, l'en-
treprise qui compte mainte-
nant trois salanés a fructific

et s'est etendue récemment
avec l'ouverture d'un nou-
veau point de vente rue Les-
diguieres.
« C'est une affaire qui tourne
bien », declare Vincent Ga-
chet
Le chiffre d'affaires a dou-
ble par rapport aux premie-
res années. En 2010 nous
avons vendu 1200 hectolitres
de biere, el nous tablons sur
une augmentation de 20 %
en 2011 Nous sommes bien
implanlés et nous avons
réussi a capter une clientéle
docale. D'ailleurs je ne cher-
che pas vraiment a m'éten-
dre «, conclut-il
Philippe VION-DURY

JUSQU'A DIMANCHE
Brasserie artisanale du Dauphiné,
de 10 a 19 heures,

33 rue Champ Roman, rens. au
04 38 37 19 67).

Vincenl Gache 3
a partir d'aujourd’hui
les portes de sa

brasserie, crége ily a

dix ans. Jusqu'a
dimanche, les
visiteurs pourront
donc decouvrir les
étapes de fabrication
de la biére Mandrin
des cuves jusqu’au
remplissage des fits
(ci-dessous) en
passant par les
recettes ongin
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